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Von Michael Hengehold

GESMOLD ,Ich geb dir vier
Jahre“, habe ihr Mann da-
mals gesagt, als sie mit ihrem
vollig neuen , Aktivstall fiir
Schweine“ anfangen wollte,
erzahlt die Gesmolderin Gab-
riele Morixmann. Am Diens-
tag hat sie die hochste Aus-
zeichnung des Bundesland-
wirtschaftsministeriums da-
fiir erhalten, aber vor zehn
Jahren ,,hat sich niemand fiir
das Konzept interessiert -
niemand!“. Heute konnte sie
sieben Tage die Woche Besu-
chergruppen durchschleu-
sen - wenn sie konnte..
Vormittags ist immer Ru-
hephase im Stall im Hiltera-
ner Ortsteil Hankenberge. So
auch am Donnerstag. In
reichlich Stroh in einem von
16 Bereichen, die die Tiere
- selbststindig aufsuchen kon-
nen, liegen Dutzende Ferkel,
ein paar toben umher, man-
che fallen iiber die anderen,
wenn sie zu wild hereinge-
schossen kommen. Erst als
der Reporter an die Barriere
tritt, regen sich die Tiere und
kommen neugierig néher.

|| Duschen, baden, spielen

Gabriele Morixmann er-

| zahlt derweil ihre Geschich-

te, wie so oft. Dass sie vor
zehn Jahren iiberlegt hat, an-
dere Wege in der Schweine-
haltung zu gehen: ,Was will
ich eigentlich? Wie will ich
Tiere halten?” Im Laufe von
zwei Jahren entwickelte sie
das Konzept Aktivstall. Die
jeweils immer 700 Schweine
(2100 im Jahr) konnen drin-
nen und draufien liegen -
vier Terrassen zu allen Him-
melsrichtungen bieten
Frischluftauslauf. An diesem
Tag regnet es anhaltend, da
ist drauflen wenig los.

Jedes Schwein nutze aber
nachweislich drei bis vier Be-
reiche téaglich, erzdhlt die
| Chefin. Drinnen konnen die
| Tiere zwischen Spaltboden

und Stroh w#hlen, mit Ballen
| spielen, sich an Biirsten
| scheuern, wiihlen, duschen,
| baden, Schiebeelemente be-
wegen, verschiedene Diifte
genieflen, umhertollen.
| Reichlich Platz ist vorhan-
| den. Doppelt so viel wie in
| der konventionellen Hal-
| tung, erklirt die Stallchefin,
die sich weitgehend allein
um die Tiere kiimmert. Ehe-

mann Stefan obliegen das

Gefliigel, der Ackerbau und
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~ Keiner glaubte an ihr Konzept

Damals verlacht, heute pramiert: Wie eine Mellerin die Schweinehaltung revolutionierte

dem Leben der Tiere und veroéffentlicht ihn.

die regenerativen Energien.
Die S6hne Kristen und Ma-
xim (19 und 13) arbeiten mit,
auflerdem zwei Angestellte.
Der Hof Morixmann ist ein
Familienunternehmen, auch
wenn sie immer in der Of-
fentlichkeit stehe, betont die
Aktivstall-Aktivistin.

, Macht mich wahnsinnig“

.Sowieso waren ihre Ange-
horigen die Einzigen, die an
sie und den neuen Weg ge-
glaubt haben: ,,Aufier meiner
Familie gab es niemanden,
der gesagt hat: Das funktio-
niert.“ 200 Briefe hat Gabrie-
le Morixmann geschrieben,
sagt sie, auf der Suche nach
Partnern. Keiner glaubte an
ihr Konzept. Kein Schlacht-
hof, kein Fleischhersteller,
kein Supermarkt. - Konse-
quenz: ,Ich lese keine Fach-
presse mehr. Das macht mich
wahnsinnig.“ Bis sie eines Ta-
ges Sarah Dhem bei ,Hart
aber fair“ in der ARD sah.
Eine Gleichgesinnte? Morix-
mann schrieb den 201. Brief,
»,und am nachsten Tag stand

‘sie bei mir im Stall“. Dhem

betreibt mit ihrem Mann das
Unternehmen ,Schulte -
Lastruper Wurstwaren®, die
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Zwei, die sich gesut\:'ht und gefunden haben: Sarah Dhem

(links) und Gabriele Mérixmann.

Ersten, die bereit waren, das
ganze Schwein zu verwerten,
y»hicht nur Filet und Kote-
letts“. Die auch Transparenz

wollten, ein weiterer wesent-

licher Punkt im Konzept der
Gesmolderin. Bis heute dreht
Gabriele Morixmann (fast)
jeden Tag einen kurzen Film
aus dem Stall und stellt ihn
aufihren Seiten bei Facebook
und Instagram online.
Nichtimmer in allen 16 Be-
reichen, manchmal gibt es
von den vier Terrassen viel-
leicht nur eine zu sehen, aber
der weitaus grofite Teil des
Stalllebens wird dokumen-
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tiert. ,,Auch tote Tiere“, be-
tont Morixmann. Es habe
lange gedauert, bis sie einen
Schlachthof gefunden habe,
der dabei mitziehe. Mit
Brand Qualititsfleisch hat
sie ihn gefunden und sogar
nicht weit entfernt, in Lohne.

Der Markantmarkt von Ul-
rich Breeck in Gesmold war
der Erste, der an die Morix-
frau geglaubt hat und ihr
Fleisch verkaufte, ,auch
wenn es 30, 40 Prozent teurer
ist, denn das alles kostet Zeit
und ist viel Aufwand®“. Dafiir
ist er nun der Einzige, der die
urspriinglich Kalieber ge-
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Transparenz ist ein wesentlicher Baustein des Aktivstallkonzepts der Meller Landwirtin Gabriele Mérixmann. Also dreht sie jeden Tag einen kurzen Clip aus

nannten Produkte noch sta-
tiondr verkaufen darf, weil
seine Kunden den Namen
nun einmal gewohnt sind.
Der steht heute eigentlich ex-
Klusiv fiir die Online-Palette.
In den inzwischen 60 Mark-
ten, die Aktivschwein-Fleisch
verkaufen, firmieren die Wa-
ren nun als ,Gliicksatt“. 30
Fleischzuschnitte vom Bauch
bis zur Oberschale sind im
Angebot, 35 Wurstvariatio-
nen fiir Bedienung und SB.
Drei Sorten Mahlzeiten im
Weckglas.

Inzwischen haben sich
noch zwei Hofe dem mehr-
fach und nunmehr von héchs-
ter Stelle pramierten Aktiv-

~stallkonzept angeschlossen,

zwei weitere kommen dem-
nichst dazu. Voraussetzung:
die Einhaltung der morix-
mannschen Regeln: Tier-
wohl, Transparenz, regionale,
verldssliche Partner. Natiir-
lich, auch das gehort zur
‘Wahrheit, ist die Rede immer
noch von Vieh, das geschlach-
tet werde. Langer als 200 Tage
ist keinem der Tiere die Rela-
tiv-Idylle vergonnt.

Zwei Stunden dauern die
Fithrungen durch die Anlage
meist (,Wer extra hierher-
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kommt, hat auch meistens
viele Fragen®), die Nachfrage
danach iibersteigt 1angst das
Machbare. Dazu kommen
Medienanfragen aus der ge-
samten  Republik, der
Schweiz, Osterreich und den
Niederlanden.

Schwein als Rampensau

Da wird das Schwein zur
Rampensau. Drei-, viermal
im Monat werden Verkaufe-
rinnen geschult, und Bauern-
kollegen wollen auch schau-
en, was in Hankenberge ent-
standen ist.

Bei Weitem nicht alle wol-
len das Konzept iibernehmen.
Aber Gabi Moérixmann kann
auch viel dariiber erzihlen,
wie man Schweine mit Rin-
gelschwinzen in der konven-
tionellen Landwirtschaft halt.
Ringelschwinze? Was ist da
das Besondere daran? 1000
Sachen! Die Konigsklasse der
Tierhaltung! Um das alles zu
erziahlen, brauchte es einen
Extratermin, stohnt die Land-
wirtin. Aber wenn man es hin-
bekommt, lohnt es sich:
,unsere Fleischqualitit ist
einfach nur geil! Wir gewin-
nen doch inzwischen jede
Blindverkostung.“




